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Fir jede Wurst die richtige Hiille.

Walsroder — das bedeutet Tradition und Innovation im Dienst von Handwerk und Industrie:
Fundierte Erfahrungen, kombiniert mit aktuellen Forschungsergebnissen, bilden die Basis fiir
ein Hillenprogramm der Spitzenklasse. Walsroder Darm wird nach zertifizierten Vorschriften

produziert.

Walsroder F plus ist mit einer gegen Wasserverlust und Sauerstoffdurchldssigkeit schiitzen-
den Barriere ausgestattet. Er vereint die Vorteile des Faserdarms, wie seidenmatte Oberfliche
und hervorragendes Schrumpfvermégen, mit den vom Kunststoffdarm bekannten
Eigenschaften einer ausgezeichneten Sperrschichtwirkung und herausragenden Brathaftung.
Die exzellenten Eigenschaften wie etwa guter »Griff« und leichte Maschinengingigkeit
machen die Hiille fir Handwerk und Industrie gleichermafzen attraktiv. Ohne Rauchern lassen
sich Koch- und Briihwiirste fertigen. Das grofse Plus in der Présentation sind das natrliche

Aussehen und die lange Haltbarkeit der gefertigten Wurstwaren.

Walsroder F plus ist ein Erzeugnis der CaseTech GmbH.

Walsroder F plus




Schutz fiir lhre Wurst.

Farbe und Qualitat von Brith- und Kochwurst werden
durch Walsroder F plus zuverlassig erhalten. Er ist in
hohem Mafs wasserdampf-, sauerstoff- und aroma-
undurchlassig sowie fettdicht. Dadurch werden
Verfarbungen der Wurst und Hangeverluste vermie-
den. Walsroder F plus kann mit Garn oder Clip ver-
schlossen werden. Durch Clip verschlossener
Walsroder F plus gilt im Sinne der deutschen
Fleischverordnung als luftdicht verschlossenes
Behéltnis.

Der Frischetresor.

Charakteristisch fiir den Walsroder F plus ist seine
unnachahmliche Kombination aus naturmatter Ober-
flache und hoher Sperrschichtwirkung - unabhingig
von der Umgebungsfeuchte. Wiirste im Walsroder F
plus bleiben innen stets frisch und auken immer frei
von Schmier- und Schimmelbelag. Die Wiirste kénnen
ohne Qualitatsverlust tiber Wochen fachgerecht gela-
gert werden. Der eingefarbte Walsroder F plus bietet
einen zusatzlichen Lichtschutz (siehe Diagramm).
Beste Voraussetzungen also fiir eine wirtschaftliche
Produktion auf Vorrat, ldngere Lieferintervalle und

weite Absatzwege.

Appetitliche Wiirste ohne Rauchern.
Walsroder F plus verfiigt tiber eine wirksame, auf
der Innenseite aufgebrachte Sperrschichtlackierung.
Dadurch lassen sich Koch- und Briihwiirste fertigen,
die appetitlich aussehen und auch so schmecken.

Wiirste im Walsroder F plus werden nicht gerduchert.

Sauerstoffdurchlassigkeit Wasserdampfdurchlissigkeit
nach DIN 53380 nach DIN 53122

cm3/m2 - d - bar g/m2-d

bei 23°C/75% r.F. bei 23°C/85% r.F.

<75 <5

# % Walsroder F plus — Lichtdurchlassigkeit in %

Hohe Schutzwirkung.
Hervorragender Schrumpf.
Gute Maschinengangigkeit.

Hochwertiges Erscheinungsbild.



So kommt die Wurst in Form.

Hohe Verarbeitungssicherheit und lange Haltbarkeit senken die Kosten: Denn wer schnell
und problemlos auf Vorrat herstellt, spart Zeit und Geld. Neben der Optik und besonders

hoher Kaliberkonstanz der Hiille ein weiteres Plus fiir den Walsroder F plus.

Reibungslose Produktion.

Klare Vorteile fiir Industrie und Handwerk: Eine hohe
mechanische Festigkeit und die arbeitsgerechte
Geschmeidigkeit des Walsroder F plus sind die Garan-
ten fir eine einfache Verarbeitung. Walsroder F plus
lduft stérungsfrei bei hohen Taktzahlen auf modernen
Full- und Clipautomaten. Sein guter »Griff« ermég-
licht jedoch auch das einfache Fiillen von Hand;

somit die ideale Hiille fiir den Handwerker.

Walsroder F plus Kaliberangebot

Nennkaliber

International

Fiillkaliber

F plus natur . . . . . . . 0 fo)
F plus braun [0} . . . . . . . .
F plus gold . . . . o) o o

F plus gelb o . . (o]
F plus schwarz o] [¢] . o]
F plus weify o o o o 0 (o] . (o] (0]
F plus rauch (o] (o] o . (o] (o] o (0]
F plus creme o] o o o (o] o]
F plus rot ] [¢] . o]
F plus orange o (o] (o] o o o o o (0]
F plus Fettende (o] [¢] o o (o] o] o o (0]
F plus rotbraun (o] o (o] o o (o]

Lieferung erfolgt im Allgemeinen: « sofort, O auf Anfrage

Genau lhr Kaliber.

Der Walsroder F plus l&sst sich exakt auf das emp-
fohlene Kaliber fiillen. Gleichmékig und kalibergenau,
als unentbehrliche Voraussetzung fiir die Verpackung
von Aufschnittware bzw. von Portionswiirsten in der
SB-Theke.

Die Hiille geht mit.

Das von Fachleuten geschitzte hervorragende
Schrumpfverhalten des Walsroder F plus garantiert
die Herstellung praller und exzellent gefiillter Wiirste.
Andert sich das Bratvolumen, geht der Darm mit.
Walsroder F plus umschliest das Wurstgut prall und
faltenfrei und bietet eine ausgezeichnete Haftung
zum Brat. Fett- und Geleeseparation werden wirksam

unterdriickt.



Und das kommt alles in Form ...

Walsroder F plus ist langst der moderne Klassiker

fir Brih- und Kochwurst. Das ausgereifte Programm
steht fur eine grofe Vielfalt an Anwendungen. Sollte
Ihr Produkt sich nicht unter den folgenden Beispielen
befinden, wenden Sie sich bitte an uns. Wir beraten

Sie gerne und haben bestimmt die passende Hiille

fir lhre Wurst.

Walsroder F plus natur
Walsroder F plus braun
Walsroder F plus gold
Walsroder F plus gelb
Walsroder F plus schwarz
Walsroder F plus rot
Walsroder F plus orange
Walsroder F plus weify
Walsroder F plus creme
Walsroder F plus rauch
Walsroder F plus Fettende
Walsroder F plus rotbraun

®

Brithwurst

Bierschinken

Jagdwurst
Bierwurst
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Fleischwurst

Sie wiinschen, wir liefern.

Walsroder F plus wird wie folgt konfektioniert
angeboten:

- Bunde a 20 m, Rollen a 500 m

- geschlauft und/ oder geklippt, in

handelstblichen Langen

- Raffstrange
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Appetit auf den ersten Blick.

Das Auge bestimmt die Kaufentscheidung. Glatt und wie aus einem Guss prasentiert sich die Wurst im matten
Walsroder F plus. Lieferbar in 10 Farbténen und attraktiv mit bis zu sechs Farben bedruckt, bietet er alle
Méglichkeiten einer tiberzeugenden Warenprésentation. Eingefarbte Hillen schaffen schliefslich Aufmerksamkeit und

Sympathie. Wirste im bedruckten Walsroder F plus signalisieren dem Kaufer Qualitat. Gedruckte Informationen

erleichtern ihm den Kauf; der gute Name auf der Wurst wirbt fiir Vertrauen. Riskieren Sie doch mal einen Blick ...

B A e A L (R
Bringt den Inhalt zur Geltung: Neben einer Vielzahl von Dessins gibt es Walsroder F plus natiirlich auch transparent.

Hullen machen Wiirste.

Dank ihrer matten Oberflache wird eine Wurst im verfahren, einseitig, beidseitig oder im

Walsroder F plus schon »von Natur aus« zur Attrak- Uberranddruck. Fiir den Walsroder F plus steht stan-

tion. Selbstverstandlich gibt es die F Plus-Hiillen in dardmaRig ein breites Angebot an Einzeldrucken und

den verschiedensten Farben *. Alle Varianten kénnen Druckbildserien fiir die gangigsten Wurstsorten zur

bedruckt werden. Hierfiir steht eine Spezialdruckerei Verfiigung. Dariiber hinaus bietet CaseTech einfarbige
(iibrigens eine der fiihrenden in Europa) samt Spez- Firmeneindrucke und Wurstbezeichnungen zu den

ialisten bereit. CaseTech bietet damit von der Bera- Druckbildserien und natdrlich auch individuelle

tung bis zur Ausfihrung alles fur die individuelle Druckbilder. So wird |hre Wurst zum Markenartikel. %

Optik Ihrer Wurst: bis zu 6 Farben im Flexodruck- * Erhéltliche Farben: siehe auch vorhergehende Seite.



Tipps in Hille und Fille.

Lagern der Hiillen

Walsroder F plus bitte kiihl und trocken bei Raumtemperatur
lagern (ideal unter 30°C und 65% r. F.). Licht- und Staubein-
wirkungen etc. werden am besten durch die Lagerung der Hiillen
im Original-Versandkarton vermieden. Bei sachgerechter
Lagerung und Behandlung ist die Eignung von Walsroder Darm
fir 2 Jahre gewahrleistet.

Wassern

Walsroder F plus in fliekendem Wasser (handwarm) ca. 30
Minuten wissern — bedruckten F plus 60 Minuten.

Danach ist die Hiille geschmeidig und verhilt sich in jeder
Verarbeitungssituation optimal.

Waurst — fiillen, verschlieRen

Walsroder F plus ist manuell wie automatisch problemlos zu
verarbeiten. Hiillen auf das empfohlene Kaliber ohne Luftein-
schluss fiillen, Wiirste nicht stippen. So werden Platzer im Gar-
prozess vermieden. Hillen mit Clip oder Garn verschlieRen.

Garen der Wiirste

Beim rezepturgerechten Brithen oder Kochen der Wiirste auf
ausreichende Feuchte im Kochschrank achten. Kalt- und Heifz-
rducherung entfallen. Den Garprozess iiber die Kerntemperatur
steuern (Stichthermometer).

In der Praxis liegen die Kerntemperaturen

¢ bei Brihwurst zwischen 70 und 75°C

o bei Kochwurst zwischen 75 und 85°C.

Bei Gegendruckanwendung ist Walsroder F plus temperaturbe-
standig bis maximal 105°C.

Kiihlen

Wiirste sofort nach dem Garen bis in den Kern gut auskiihlen:
griindlich duschen (méglichst gleich im Kochschrank) oder im
Wasserbad, nicht an der Luft! Besonders wirtschaftlich sind
Intervallduschen.

B

Frosten

Nach dem Duschen die abgetrockneten Wiirste ins Kiihlhaus
bringen und bis zur gewtlinschten Kerntemperatur fertig kiihlen.
Auf normale Raumfeuchte achten, um Schimmelbildung zu ver-
meiden. Beim Frosten direkte Kaltlufteinwirkung vermeiden.
Problemloses Frosten ist in abgedeckten Kunststoffsatten oder
in Folienbeuteln méglich.

Verpacken und lagern

Wiirste nur gut abgetrocknet in Kartons mit Ventilationsléchern
verpacken. Grofse Temperaturschwankungen vermeiden (Kon-
denswasserbildung!). Nicht im Karton lagern!

Fiir SB-Beutelverpackung (Griffschutz) muss die Folie ausrei-
chend wasserdampfdurchléssig sein, damit Feuchtigkeit entwei-
chen kann. Zur Vakuumverpackung von angeschnittener Wurst
den Zipfel (Clip) abschneiden.

Anschnitt

Vor dem Anschnitt die Wurst mit einem nassen Tuch abreiben
oder kurz in kaltes Wasser tauchen. Dadurch gibt die
Schrumpfspannung der Hiille nach, und die Wurst Iasst sich
einreifssicher anschneiden.

Unser Infoservice

Weitere technische Auskiinfte wie z. B. Clipempfehlungen ste-
hen als »Walsroder Informationen« zur Verfiigung. Auierdem
finden Sie unsere freundlichen Anwendungstechniker kompe-
tent an lhrer Seite: per Telefon, E-Mail oder persénlich vor Ort.

Alle Angaben entsprechen unserem besten Wissen und sind
unverbindliche Annéherungswerte. Wir empfehlen eine Erpro-
bung unter den jeweils gegebenen Bedingungen.



Ricken Sie uns auf die Pelle!

von Hamburg "4

Ausfahrt
Dorfmark

von Bremen

>

Ausfahrt
Fallingbostel

Ausfahrt
Walsrode-Siid A27

Autobahndreieck
Walsrode

von Hannover ?

CaseTech GmbH
August-Wolff-Strafse 13 | 29699 Bomlitz

C a s e tec h fon +49(0)5161-4439 02 | fax +49 (0) 51 61-441439 02
e-mail: info@walsroder.com

www.walsroder.com




